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MANOLYA PUDING

Nermin Pinarbagi

11t sut

1 su bardagi seker

2 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi un (tepeleme)

1 yemek kasigi nisasta (tepeleme)
1 kutu krema (200gr)

1 paket vanilya

Yarim paket bebe biskivisi

Istege gbére muz ve cilek

Bebe biskivisini toz haline gelecek sekilde rondodan gegiriyoruz. 1 litre sttl tencereye bosaltip iki yumurta
sanisini ekliyoruz. Girpma teli ile yavas yavas karistiriyoruz ve sirasiyla toz seker un ve nisastayi ekliyoruz.
Ocaga aldigimiz tencerenin altini orta ateste agiyoruz ve girpma teli ile kaynayana kadar hig birakmadan
¢irpiyoruz. Kaynamaya baslayinca altini kapatip ocaktan aliyoruz. Tencerede ki karisima vanilya ve kremayi
ekleyip mikser ile 3-4 dakika ¢irpiyoruz. Servis yapacaginiz kaliplarin en alt kismina énce dogradigimiz gilek ya
da muzu diziyoruz ardindan kabin yarisina gelecek kadar pudingi zerine biskuvi tozu sonrasinda tekrar pudingi
koyup en Uste yine biskuvi koyuyoruz. Slslemek igin yine en Ust kismina muz ya da gilek koyabilirsiniz.
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