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MANOLYA TATLISI

5 su bardagi sit

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsidi nisasta

2 yemek kasigi un

1,5 cay bardag krema

Igi igin:

1 paket biskivi

Dilediginiz bir meyve (gilek, muz, kivi, seftali, kayisi[?])

Siit, seker, nisasta, un ve yumurta sarisini bir tencerede karistirin.

Ocagin tzerine alip altini gok fazla agmadan karistira karistira koyulasana kadar pigirin.

Kivam aldiginda ocaktan alip karistirmaya devam ederek ilinmasini saglayin.

Iinan muhallebinin i¢ine krema ve vanilya ekleyip mikserle guizelce ¢irpin ve sogumasi igin kenara alin.
Bu esnada biskuvilerinizi ¢ok toz gibi olmayacak sekilde robottan gegirin.

Kullanacaginiz meyveyi uygun bicimde ayiklayip ufak parcalar halinde dograyin.

Manolyay! servis edeceginiz kuplara muhallebi, meyve ve biskivi U¢lisinU dilediginiz sirayla aktarin.
Buzdolabinda birkag saat soguttuktan Ustlini dilediginiz gibi susleyip sonra servis edin.
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