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1 adet bayat ekmek

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

100 gram mantar

200 gram kiguk kugbagi kuzu eti
3 adet yumurta (krep igin)

1 su bardag st (krep igin)

1 cay bardagi un (krep icin)

2 corba kasigi sivi yag (krep igin)
4 dilim taze kagar peyniri

1 cay kasidi karabiber, kekik, feslegen
1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 ¢corba kasigi tereyad

2 corba kagsigi sivi yag

1 tath kasigi tuz

Bayat ekmegi rondodan gegirip, hamur kabina alin. Yumurta, sit ve unu karigtirin. Akici bir hamur elde edin.
Krep tavasinda 4 adet krep yapin. Sodani kip kiip keserek soteleyin. Igine eti, yarim gay bardadi suyu, havug,
patates ve mantari ilave ederek pisirin. Sogumaya birakin. Firin sitlag (toprak) kaplarini yagdlayip krebi igine
ddseyin. I¢ini hargla doldurun. Bohga gibi kapatip bir dilim kasar peynirini tstiine koyarak 180 derecelik firinda
kasar peyniri eriyince kadar pisirin. Servis yapin.
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