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MANISA KEBAP (DUDUKLU)

MALZEMELER:

KEBAP ICIN:

750 gr. sut danasi kugbasgi et (ki¢Uk dogranmig)
3 kasik siviyag

2 sogan, 2 biber, 2 domates (veya yarim kasik salca)
1 paket yemeklik mantar (200 gr.)

Tuz

Karabiber o

KREP HAMURU ICIN:

3 yumurta

1 su bardadi + 1 ¢orba kasigi ilave un

2 su bardagi sut

1 kahve kagiJi tuz

1 corba kasigi erimis yag

YAPILISI:

1- DUdUKIU tencereye et, ince dogranmis sogan, biber, domates, tuz, karabiber, yikanip 2- 3 pargaya bolinmus
mantar konup karistirilir.

2- Kapak kapatilip ocada konur. Buhar ¢iktiktan sonra hesap edilmek Uizere 20 dakika pisirilir. (Et, yagina
kalmaldir.)

3- KREP YAPILISI: Bir kapta yumurtalar, tuz, erimis yad ve un, azar azar sut konup ezilir. SGtin tamami konup
sulu bir hamur yapillir.

4- KigUk bir tava yaglanir. Bu hamurdan kiguk bir kepge konup yayilir, pigirince ters gevrilir.

5- Pigen krepler tavadan alinip yarisina 1 kasik mantarl kebap konur. Ikiye katlanir. Servis tabagina sirt sirta
yerlestirilir.
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