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MANISA KEBABI

Aysenur Oksal

1/2 Adet Havug

100 g Kugbas! Et

1 Adet Domates

50 g Rendelenmis Kasar
1/2 Gay Kasigi Kimyon

1 Dis Sarimsak

1 Cay Kasigi Kekik
Istege Bagh Tuz

1 Su Barda@ Sit

1 Su Bardagi Un

2 Adet Yumurta

Sos Igin:

1 Adet Domates

1 Dis Sarimsak

2 Cay Kagigi Zeytinyag!
1/2 Gay Kasigi Kuru Feslegen
Istege Bagh Tuz

Yagdda sogani soteleyelim. Havug, sarimsak ve kugbasi eti ekleyip birlikte kavuralim. Daha sonra baharatlar ve
kip dogranmis domatesi ekleyip iyice pisirelim. Sos icin; domatesin kabugunu soyup ¢ekirdeklerini ¢ikaralim,
zeytinyagini kiicUk bir tencerede kizdirip igine 6nce domatesini, sonra sarimsak ve tuzunu atip, 10 dakika
boyunca orta ateste pisirelim. Krepi hazirlayalim. Pigen eti kreplerin ortasina yerlestirip bohga geklinde saralim.
Uzerine rendelenmis kasarimizi da koyalim. Erimeleri i¢in 1-2 dakika firinladiktan sonra sosunu dékip servis
yapalim.
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