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MANISA KEBABI

1 Adet Havug

250 g Kugbagi Et

1 Adet Domates

Istege Bagll Baharat
1/2 Gay Bardagi Sit

1 Cay Bardagi Un

1 Cay Bardag Yumurta

Yagda soganlari soteleyelim. Havug ve kusbasi eti ekleyip birlikte kavuralim. Daha sonra baharatlar ve kip
dogranmis domatesi de ilave edip iyice pisirelim. Krebi hazirlayalim Pisen eti kreplerin ortasina yerlestirelim ve
domatesleri halka olarak kesip Uzerine koyalim. Bohc¢a seklinde saralim. Isinmalari igin 1-2 dakika firmlayip
servis yapalim.
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