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MANISA KEBABI

Manisa Il Kulttr MGdarlagi

Malzeme:

Yumusak tarafindan 2/3 dana eti,

1/3 kuzu eti,

tereyagi,

sumak,

tuz,

domates,

yesil biber,

kuru sogan,

maydanoz. (Sodanla maydanoz ince ince kiyllarak bir miktar sumakla karigtirilir.)

Yapiligi :

Dana ve kuzu eti karisik olarak ¢ift kiyilmak suretiyle kiyma haline getirilir. Tuzlanip iyice yogrularak sislere
dlzgun ve fazla kalin olmayacak bir sekilde sarilir. Siglere sarilan kebaplar odun kémdirii atesinde pisirilirken,
pideler de ayni ateste isitilarak hafif kizartilir. Domates ve biberler de ayni ateste hafif kdzlenir. Kizaran pideler
servis tabagina alinarak kare kare kesilir. Pismig olan kebaplar da sekilleri bozulmadan diizgun bir sekilde
pidelerin Gzerine alinir. Kizdinimig tereyadi gezdirilir, sumak serpilir. Kézlenmis domates ve biberle suslenip,
sogan salatasi ile birlikte servis yapilir.
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