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MANISA KEBABI

500 gr dana kiyma

100 gr kuzu kiyma

Tuz

2 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kagigi salca
Tirnakl pide

Yesil biber

Domates

Yogurt

Bir kaba kiymalari ekleyerek tuzlayin.

Ardindan kivam alana dek yogurmaya baslayin.

Kiyma karigimi tahta siglere asagidaki gérseldeki gibi sarin.

Bir tavaya biraz yag dékin ve hazirladiiniz sigleri dizin.

Kebaplarin 6n ve arka ylizeylerinin tamamen pistigine emin olduktan sonra servis tabagina alin.
Bir tencereye tereyagi ve salgca ekleyerek kavurun.

Pideleri kliguk kiguk kesin ve bir tabaga alin.

Pidelerin Ustline hazirladiginiz sal¢all ve tereyagl sosu dokin.

Pidelerin sos ile 1slandigina emin olduktan sonra Gzerine kebap sislerinizi koyun.
Ardin tabagi suslemek i¢in domates, biber ve yodurdu da ilave edin.

Manisa kebabi tarifiniz hazir.
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