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MANİSA KEBABI

500 gr dana kıyma
100 gr kuzu kıyma
Tuz
2 yemek kaşığı tereyağı
1 yemek kaşığı salça
Tırnaklı pide
Yeşil biber
Domates
Yoğurt

Bir kaba kıymaları ekleyerek tuzlayın.
Ardından kıvam alana dek yoğurmaya başlayın.
Kıyma karışımı tahta şişlere aşağıdaki görseldeki gibi sarın.
Bir tavaya biraz yağ dökün ve hazırladığınız şişleri dizin.
Kebapların ön ve arka yüzeylerinin tamamen piştiğine emin olduktan sonra servis tabağına alın.
Bir tencereye tereyağı ve salça ekleyerek kavurun.
Pideleri küçük küçük kesin ve bir tabağa alın.
Pidelerin üstüne hazırladığınız salçalı ve tereyağlı sosu dökün.
Pidelerin sos ile ıslandığına emin olduktan sonra üzerine kebap şişlerinizi koyun.
Ardın tabağı süslemek için domates, biber ve yoğurdu da ilave edin.
Manisa kebabı tarifiniz hazır.

© lezzetler.com tarif no:182125 • adı:Manisa Kebabı • gönderen:dolu • indirme tarihi:07.04.2025 - 17:57

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/manisa-kebabi-vt1045
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/manisa-kebabi-182125.jpg
http://www.tcpdf.org

