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MANISA KEBABI

500 gram dana eti
250 gram kuzu eti
Tereyagi

Sumak

Tuz

Domates

Yesil biber

Kuru sogan
Maydanoz
Tirnakli pide

Dana ve kuzu etini karigik olarak iki kez ¢ektirerek kiyma haline getirin.
Tuzunu ekleyip iyice yodurarak sislere diizgiin ve ince olacak sekilde sarin.
Kebaplari odun kdmuru atesinde agir agir pisirin.

Ayni sekilde pideleri de hafif¢e kizartin, domatesleri ve biberleri gézleyin.
Kizaran pideleri kare kare kesip servis tabaklarina alin.

Kebaplari seklini bozmadan pidelerin Gzerine yerlestirin.

Tereyagini kizdirip koftelerin Gzerine gezdirin.

Sumak serpin.

Kdzlenmig domates ve biberleri de etlerin gevresine dizin.

Ince kiylmig maydanoz ve sogani karistirip kebapla birlikte servis edin.
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