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MANISA KEBABI

https://www.muratbey.com.tr

500 gr kuzu kugbasi

1 su bardagi bezelye

2-3 adet domates

2 adet sivri biber

1 adet havug

1 adet kuru sogan

2-3 dis sarimsak

2 su bardagi su

Tuz, Karabiber, Pul biber
Siviyag

Besamel sos icin:

2 yemek kasigi Muratbey tereyagi
2 yemek kasigi un

2 su bardagi sit

Tuz

Karabiber

Muskat rendesi

Krep igin:

2 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardag st

1,5 su bardagi su

1 yemek kasigdi sivi yag

1 tutam tuz

Uzeri icin:

1 su barda@i Muratbey Plus Taze Kasar Peynir rendesi

Yumurta, un, sit, su ve tuzu iyice karigtirin. Diger tarafta krep tavanizi isitin, igerisine bir damla yag ekleyip bir
pegete ile bu yagi tavaya yayin. Ardindan krep harcinizdan bir kepge tavaya alin. Krep hamurunuzun tizerinde
baloncuklar oldugunda dider tarafini gevirin ve bu sekilde tim krep harcinizdan krepler elde edin.

i¢ harg icin: Tencereye sivi yadi ekleyin, etleri ilave edin ve suyunu birakip gekinceye kadar kavurun. Kiigiik
kipler seklinde dogranmig sogdanlari ekleyerek pembelesinceye kadar kavurun. Ardindan 1[?er dakika arayla
biber, havug, bezelye ve sarimsagi ekleyip soteleyin. Daha sonra kabuklari soyulmus dogranmis domatesleri
tavaya ilave edin. Tuz, karabiber, pul biber ve suyu da ekleyip etler yumusayincaya kadar pisirin ve kenara alin.
Besamel sos i¢gin: Bir tavaya Muratbey tereyadi koyup eritin Gzerine unu ekleyip kavurun, sit, tuz, karabiber ve
muskat rendesini ekleyip sos kivami aldiginda atesten alin.

Kreplerin bir tanesini alin ve kenarlari digari tasacak sekilde gukur bir k&senin igine oturtun, kreplerin igine
hazirladigimiz i¢ hargtan doldurup kenara sarkan pargalarla Gzerini kapatin. Daha sonra yaglanmis firin
tepsisine kasedeki hazirladigimiz icli krepi kaseyi ters cevirerek tepsiye yerlestirin. Uzerlerine besamel sos
gezdirin ve Muratbey D vitaminli taze kagar dilimini yerlestirin. Peynirin tizerine domates dilimi ekleyin ve en
Ustiini biberiye ile stsleyin. Onceden isitiimis 200 derecede firinda tizerleri kizarincaya kadar 20-25 dakika

pisirin.
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