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MANISA KEBABI

800 gr. kusbas! Kuzu eti
1 ad. Sogan

1 ad. Sivribiber

100 gr. Mantar

1 ad. Havug

2 ad. Domates

2 ad. Dolmalik biber

2 ad. Patates

Margarin

Yag eritilip, sogan kavrulur. Havug ilave edilir. Kuzu kugbas katilarak kavrulur. ince dogranmis sivribiber,
domatesin bir adedi (kabugu soyulmus) ilave edilip, pismeye birakilir. Tam pismeden tepsiye dékuldr ve firina
verilir. Pigtikten sonra mantar, kusbagi patates (kizarmig), az maydanoz ilave edilerek krepe sarilir ve Gzerine
kalan domates ddrde bélinerek sarilan krebin tzerine, 1 adet domates, 1 ad. biber ve sosundan da konularak
orta hararetli firnda 10 dk. pigirilir.

Krep : 250 gr. una 2 ad. yumurta ve az erimis tereyag, yeteri kadar sut koyarak ¢irpilir. Girpilan karigim
sUzdurdlir ve 26 cm. genigligindeki teflon tavada icine yag surulerek, bir kepce karigim tavaya dokdilerek alt, Ust

pigirilir.

Fotograf "baron" tarafindan génderildi. 20.08.2019
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