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MANISA BOHCA KEBABI

https://migros.com.tr

500 gr. kugbasi dana

1 adet sogan

1 adet domates

2 adet yesil biber

1 cay bardadi haglanmig bezelye
Tuz

Karabiber

Kirmizi pulbiber

Krep igin:

300 ml. st

1,5 su bardagi un

2 adet yumurta

Tuz

1 fincan siviyag

S0s igin:

1 yemek kasigdi tereyagi
1,5 yemek kasigi un

300 ml. sit

Tuz

Karabiber

1. Etleri tencereye koyup suyunu salip, cekene kadar pisirin.

2. Daha sonra dogranmisg sogani, biberi ve domatesi ekleyip 10 dk pisirin.

3. Son olarak bezelye, tuz ve baharatlarn koyun.

4. Biraz daha pigirip, ocaktan alin.

5. Krep icin sit, un, yumurta, tuz ve siviyagini karistirin. Krep tavasinda ince krepler pisirin.
6. Besamel sosu igin; sos tenceresine tereyagini koyup, eritin.

7. Uzerine unu ekleyip, kavurun.

8. Daha sonra sUtl azar azar dékip, topaklanmamasi icin strekli karistirin ve koyu bir kivam alana kadar pisirin.
9. Tuz ve karabiberini de ekleyin. Daha sonra ocaktan alin.

10. Krebin igine harci koyup kare olacak gekilde katlayip firin tepsisine alin.
11. Uzerine besamel sos ve rendelenmig kasar peyniri ekleyip 180 derece firinda 15 dakika pisirin.
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