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MANISA AKHISAR

THY Skylife

Ege[?Inin tam orta yerinde, Manisa[?ldayim. Antik Gag[?da Spil Dagi[Zlnin eteklerinde tarim ve ticaretin kenti
olarak kurulan ve Amazonlardan mitolojik devirlere kadar uzanan bir klltlrin mirasgisi olan Magnesia, zaman
icinde Ege[?Inin biitiin inceliklerini biinyesinde toplayarak Manisa[?lya dénlslirken Fatih Sultan Mehmet ve
Kanuni Sultan Stileyman gibi padisahlar yetistirdi, zeytinini korudu, 41 ¢esit baharatla mesir macununu icat etti.
Akhisar iste bdyle bir sehrin ilgesi. Madden ve manen kokli. Biyuk iskenderden Bergama Krali Attalos[?la,
Julius Ceasar[?ldan Marcus Antonius[?la, bilge Priamos[Zltan imparator Konstantin[Ze kadar Kiigiik Asya[?da iz
birakan battn bildik isimleri agirlamig; erken devirlerde Amazon komutan Thyateira'nin ismiyle anilmis, Hititler
de dahil olmak (izere Anadolu[?nun kadim medeniyetlerinin g6z bebegi olmus.

Buginiin Akhisar[?)i, Ege samimiyetini yasatan insanlariyla, yumusak iklimi ve tarihi

carsilariyla, ahenkli lezzetler yakalamis genis mutfadi ve 12 milyon zeytin agaciyla misafirlerine mutlu anlar
vadeden bir rota.

ZeytinyaQiyla ve koftesiyle tUnll bu ilgenin nam salmig unsurlarindan biri de faytonculuk. Adini Akdeniz
mitolojisinde Giines tanrisi Helios[?un oglu Phaeton[?la borglu olan faytonlar demir aksamindan iglemesine dek
tamamen el igciligiyle Akhisar[?lda yapilip Tirkiye[?de ve diinyada birgok noktaya génderiliyor.

Turkiye[ZInin zeytin ve zeytinyadi tretim sampiyonu Akhisar[?lin hasat sezonuna denk gelen 25 Kasim Dlinya
Zeytin Guni gercek bir bayram havasinda kutlaniyor. Konserler, resim sergileri, konuklarla beraber zeytin
toplama, zeytinyadi tadimi, en iyi zeytinyaginin 6dil téreni gibi etkinliklerle yasanan bu biylk coskuya misafirler
de eglik ediyor. Zeytin toplayan kdylulerle tarlada ¢alismak, bu bereketli topraklarda temiz havanin tadini
¢ikarmak, tariht Kasap Hali'nde dolasmak, Zeytin Mizesi'ni ziyaret ettikten sonra bir restorana oturup Akhisar
mutfaginin muazzam lezzetlerine yelken agmak harika bir deneyim.

Akhisar halki uygarliklardan aldigi birikimi Y6rUk-TUrkmen gelenegiyle harmanlamig, tadi damaklarda kalan
sanatkar bir mutfadi Kurtulug Savasi sonrasinda bélgeye yerlestirilen mibadillerle beraber olusturmus.
Akhisar[?lda her mevsimin rengi gibi tadi da bambagka... Adi ise herkesin aklina evvela kofteyi getirir. Tarihi
¢arsilardaki mitevazi kofte lokantalarindan yayilan kokuya kapilmamak, igeri girip kéftenin tadina bir kez
baktiktan sonra da bu lezzeti unutmak imkansizdir. Akhisar Kofte'nin en belirgin 6zelligini bana bu isin ustasi
Fadil Aydogdu su sozlerle anlatmigti: [JK6ftemiz lezzetini etinden alir. Etimiz yagini, suyunu muhafaza eder.
Baharat katilmadigindan etin tadi oldugu gibi korunur.[?2 [? Firindan yeni ¢cikmis incecik pidenin eslik ettigi koftenin
yanina en ¢ok yakisan ise kézde hafifce pisirilmis biber ve domatestir. Unii biitiin Tiirkiye[?lye yayilan Kofteci
Ramiz[?in ilk diikkani da ilgenin garsisinda, hala ayni yerinde hizmet vermeye devam ediyor. Akhisar Kofte
bittikten sonra, Ustiine taptaze manda kaymagi eklenmis tulumba tatlisi da sdylenince kigik bir ziyafet
tamamlanmis olur.

Carsilarda kolayca bulunan lezzetlerden biri de Muhacir katmeri. Akhisarlilar bu katmeri incecik hamuru zarf
seklinde katlayip zeytinyadinda agdir agir pisirerek yapiyorlar. Zeytinyadi Gretimiyle ayrica Gnli ilgenin katmeri de
elbette bagka oluyor.

Kirmizi etin baglh basina bir ekol oldugu; kokoreg, pideli paca gibi tatlariyla et yemeklerinde bir hayli iddiali ilcede
kuzunun kaburga kismindaki etin bitln olarak doldurulmasiyla hazirlanan suranin bayramlarda ve ézel guinlerde
apayri bir yeri var. Etin tuzla ovulmasindan pilavla doldurulmasina, ateste uzun uzun pisirilmesine kadar her
asamaslyla oldukga megakkatli bir yemek olan ve lezzeti zahmetinden tasan sura, benim gézimde geleneksel
Akhisar yemeklerinin en bagindadir.

Ben Akhisar'a birka¢ kez geldim ve bu yemeklerin tadina her defasinda baktim. XIX. ylzyilda yapilp
restorasyonla genglesen Dombaycioglu Han[?lda mola verdim, bélgenin Antik Cag kalintilarini gérdiim. Antik
Thyateira Kenti ya da halk arasindaki ismiyle Tepe Mezarhdi Oren Yeri'ni ve yakinlardaki Arkeoloji Miizesi[?ni
gezdim. Civardaki kazilarda giin yuzine ¢ikarilmig eserleri; sikkeleri, yerel dokumalari, kilt heykelcikleri
inceledim, bdlgenin ticaretle olan binlerce yillik iligkisini hayal ettim.

Bu gelisimdeyse rotami Zeytinliova[?lya gevirdim. Burasi Akhisar[?]in biraz disinda kalan, adina yaragir glizellikte
bir yore. Glines burada zeytin agaclarindan olusan bir denize dogup, incecik yapraklara ve her bir taneye dalga
dalga yayilip, aksamustu yine bu yesil yapraklarin ufkunda kayboluyor. Zeytin agaclariyla donanmig genis
duzltklerin ardindan, eski evlerin arasinda moloz tas govdesiyle dikkat ¢eken Karaosmanoglu Camii[Zne
ugruyorum. ilk yapimi XVI. yiizylla uzanan ve degisik zamanlarda restore edilen caminin insani kendine hayran
birakan bir mimari formu var. Kemerli bir gegitle iki soka@i birbirine baglayan bu cami, medrese ve
kOtlphaneden olusan bir killiyenin parcasi. Zamaninda gevredeki bitiin alimlerin icinde toplandig
Karaosmanoglu Camii[dnden sonra evvelinde kilise olan ilkokulla karsilasiyorum. Zeytinliova[?lda bitiin
zamanlar ve bitin mekanlar ic ice.
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