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MANGOLU YOGURTLU TURTA

https://www.unipro.com.ir

Hazir pandispanya

Yogdurtlu Karigim igin:

Yogurt 600 gr

Krater Mangolu Paste 75-100 gr

Toz seker 100 gr (Istege bagl artirmak olabilir.)

Doromiks veya Krater Toz Santi 350 gr (Az ¢irpilmig)

Jelatin 3 adet (Buzlu suda bekletilir, kullanilacagr zaman eritilir.)
Uzeri igin:

Bitter cikolata

Meyveler

Turta gemberinin yanlari, az miktar sivi yag ile ince bir sekilde yagdlanir, pudra sekerine batirilir, tezgah blstiine
tiklatilip vurulur, sekerin fazlasi geri alinir. Turta gemberinin tabanina bir dilim pandispanya yerlestirilir, hazir
bekletilir.

Mango paste, toz seker, yogurt (ilik olacak) igine katilir ve el girpma teli ile ¢irpilir, eritilmis jelatinler katilir. Daha
sonra ¢irpiimig santi, seker katilmig yogurt icine yavas ve dikkatli karigtirlarak yedirilir.

Hazirlanan mango yogurtlu krema tabaninda pandispanya olan turta gemberine bir miktar konur, Gstl
pandispanya dilimi ile kapatilir. Ayni islem ¢ember iginde tekrar yapilir, pasta dondurulur.

Cemberden ¢ikarilan pastanin her tarafi santi ile sivazlanir ve Ustiine beyaz Klassos dokdillr.

Ust sisleme i¢in, bir adet yaklasik 3 cm kalinlikta parlak boru derin dondurucuda iyice dondurulur, hazir
bekletilir.

Eritilmis bitter ¢ikolata (kakao yagl, konfiseri degil) 30-32 °C'de sicaklikta bir kagit huni igine doldurulur ve
derin dondurucudan ¢ikarilan boru Gzerindeki kari hi¢ silmeden, beklemeden, ¢ok hizli bir sekilde, ¢apraz
sekilde sikilir. Biraz bekletilir, tam donmadan boru tzerinden alinir altinda naylon bulunan bir tepsiye konur,
normal buzdolabinda en az yirmi dakika bekletilir, sonra pasta Usttine konur. Normal buzdolabinda bekletiimez
ise. Sonradan gikolata yayilir, sekli bozulur.

Istege bagh sekilde gesitli meyveler ile slslendikten sonra Ustlerine Krater Soguk Jéle sirdlir.
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