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MANGOLU TART

http://www.verita.com.tr

2 adet Verita Yemeye Hazir Mango
100 ml krema

1 klicUk kase portakal marmeladi
40 g pudra sekeri

250 gun

100 ml soguk su

125 g tereyagi

1 tutam tuz

Un, tereyagi, soguk su, pudra sekeri ve tuzu bir kaba alin ve iyice karigtirin. Hamur haline gelmis karigsimi stre¢
folyoya sarin ve buzdolabinda 2 saat bekletin. Krema ve portakal marmelatini bir kasede karigtirin. Hamurunuzu
onceden yagladiginiz 16 cm([Zlik bir tart kalibina yayin ve tizerine yagl kagit koyun. Onceden isitmig oldugunuz
firnda 180 derecede; 15 dakika kadar pisirin. Pigirme igslemi tamamlandiktan sonra firindan ¢ikartin ve hafif
sogumasini bekleyin. Mangonun kabugunu soyup, ¢ekirdegdini ¢cikardiktan sonra ince ince dilimleyin.
Hazirladiiniz kremayi hafif sogumus tart hamurunun Gzerine yayin. Mango dilimlerini Gzerine dizip; 15 dakika
daha pigsmesi i¢in firina atin. Firndan ¢ikardiktan sonra sogumasi igin oda sicakliginda bekletin. Tartiniz servise
hazir.

© lezzetler.com tarif no:137478 « adi:Mangolu Tart « gdnderen:pembe mutfak ¢ indirme tarihi:06.04.2025 - 17:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mangolu-tart-vt95135
http://www.verita.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/mangolu-tart-137478.jpg
http://www.tcpdf.org

