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MANGOLU SORBE

375 gr pudra sekeri

125 ml misket limonu suyu

500 ml su

1 Adet misket limonunun rendelenmis kabugu
6 adet (yaklasik 1.5 kg.) taze mango

1. Mangolar soyun ve etlerini ¢ekirdeklerin etrafinda eti kaziyip alin. Pudrasekeri, limon kabugu, limon suyu ve
suyu bir kaba koyup kaynama noktasina kadar isitin ve 5 dakika kisik ateste pisirin. Kopugu siyirip alin ve siviyi
sogumaya birakin.

2. Sogumus limon surubunu ve mango parg¢alarini Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendirinin biylk dograyici
kabina koyun ve yumusayincaya kadar akici bir hale gelene kadar blendirdan gegirin.

3. Karigimi bir kaba koyup katilasana kadar 3-4 saat dondurun.

4. Sorbeti dondurucudan ¢ikarin ve kasikla daha kolay alinabilmesi i¢in 10 dakika dinlenmeye birakin.
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