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MANGOLU PIRINC TATLISI

1 su bardag piring

2 adet mango

5 yemek kasigi esmer seker
1 kutu hindistancevizi situ
% su bardagi su

Tuz

1 tath kasidi margarin

Pirinci 1 su bardagi su ile 20-30 dakika dinlendirin. Suyunu stizmeden (zerine % su bardagi su ve
hindistancevizi sitiniin Y4[2lin0, 1 yemek kasigi sekeri, 1 tath kasigi margarini ve bir ¢imdik tuzu ekleyip
karistirin. Kaynama noktasina getirin. Kapagi yari kapali olarak yaklasik 20 dk kisik ateste piringler suyu ve situ
¢cekene kadar pisirin. Piringler suyu ve sutl tamamen g¢ekince altini kapatin ve 10 dakika Uzeri kapali olarak
dinlendirin.

Diger bir kaba kalan Hindistancevizi sitl ile sekeri ekleyin. Sekeri sitli kaynatmadan karigtirarak eritin. Sosun
altini kapatin. Piringleri kaselere paylastirin. Uzerlerine hazirladiyiniz sosu paylastirin. En Usti mango dilimleriyle
susleyerek Ilik olarak servis edin.

Fotograf "sudegul" tarafindan génderildi. 30.10.2016
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