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MANGO KREMALI PASTA

5 adet yumurta

5’er kahve fincani tozseker ve un
1 kahve fincani ilik su

Keki 1slatmak igin:

Yarim su bardagi st

Kremasi igin:

1 adet mango

1 paket krem ganti

1 su bardagi soguk st

3 corba kasigI krema

Suslemek igin:

Pudrasekerli ve gida boyal pasta suslemesi Antepfistigi, nar taneleri

Hamur i¢in yumurtalar ve tozgekeri mikserle iyice girpin.

Elenmis un ve suyu ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Orta blyUkllkteki kelepgeli kalibr yaglayip hazirladidiniz hamuru bosaltin.
Onceden isitilmis 150 derece firinda 45 dakika pisirin.

Pisen keki soguduktan sonra ortadan ikiye kesip, sit ile islatin.

Diger tarafta kabugu soyulmus mangoyu ezin.

Krem santiyi soguk sutle ¢irpin ve mangoya ilave edin.

Kremayi da katarak butiin malzemeyi karigtirin.

Islanmig kekin ortasina bu karigimin yarisini yayin.

Kalan kremayla kekin Uzerini ve kenarlarini kaplayin.

Kenarlari antepfistigi ile kaplayin.

Uzerini ise nar ve pasta sUslemesi ile sUsleyip buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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