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MANGOLU KUP

h ://www.droetker.com.tr

Krema karigimi igin:

1 su bardag st

1 su bardagi krema

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Jelatin

Mangolu karigim:

1 adet mango

1,5 ¢ay bardag su

2 yemek kasigi toz seker

1 tatlh kagigi Dr. Oetker Misir Nigastasi
Uzeri icin:

1 - 2 yemek kasigi kirlmig antepfistigi

Sut, krema, sekerli vanilin ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta i1sidaki ocakta el ¢irpicisi ile karistirarak pisirin.
Kaynama baslayinca jelatini ekleyin, ocagi kisin ve surekli karigtirarak 2-3 dakika pisirin. Ocaktan alin ve arada
karistirarak 15-20 dakika sogutun. Soguyan tatliy! kuplarin yarisi dolacak sekilde paylastirin. Oda sicaklhigina
gelince buzdolabina alin ve 1 saat bekletin. .

Mangonun kabugdunu soyun, kiguk kipler seklinde kesin ve tencereye alin. Uzerine su, toz seker ve misir
nisastasini ekleyip nisasta eriyinceye kadar karigtirin. Orta isidaki ocak Uzerine alin ve karigtirarak pigirin.
Kaynamaya baglayinca 1-2 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun.
Soguyan kuplarin Gizerine mangolu karisimi paylastirin, Antep fistigi ile siisleyin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:170029 « adi:Mangolu Kup « génderen:Gl « indirme tarihi:23.04.2025 - 16:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mangolu-kup-vt119151
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/mangolu-kup-170029.jpg
http://www.tcpdf.org

