Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANGOLU KORI SOSU

1-2 adet kiguk kirmizi aci biber
1 demet taze kignis

2 adet olgun mango

10 ml. sivi yag

35 gr. kori

Tuz

Karabiber

Biberleri enlemesine ikiye kesin, ¢ekirdeklerini ¢ikartip halka dograyin. Kisnis yapraklanni da ince kiyin.
Mangolann kabuklarini soyun, gekirdeklerini ¢ikartin ve kiigiik kiip dograyin.

Yagi kucUk bir tavada kizdirin. Biberleri ve koriyi hafifce kavurup sogumaya birakin. Mango kuplerini ve
kori karigimini el blenderi ile plre haline getirip biberlerle kangtirin.

Karigimi sos kasesine alin. Tuz ve karabiber serpip tatlandirin. Kignigi ilave edip karigtirin.

Not: Mangolu kdri sosu tavuk ve hindi yemekleri i¢in en ideal sos.
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