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100 gr margarin

2 adet yumurta

1 tutam tuz

2 yemek kasigi st

2 kahve kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi un

Yarim su bardagi toz seker
Kremasi icin:

Yarim litre stt

1 paket vanilya

Yarim su bardagi un

6 corba kasiJi seker

50 gr margarin

15-20 adet dilimlenmis mago
1 adet kivi

MANGOLU KIVILI TART

Tart kalibimizi yaglayip unlayalim. Gukur bir kaba bitlin malzemelerimizi koyup 2-3 dakika ¢irpalim. Kalibimiza
bosaltip, Gzerini dizleyelim. Her yerine esit gelecek sekilde olmali. 170 derecede isitilmis firinda 20 dakika
kadar pisirelim. Kremamizida bitiin malzemelerini katip karistirarak kaynatalim. Koyulaginca ocaktan alip 50
gr.margarini ilave edelim. 10-15 dakika ¢irparak sogutalim. Tartimiz soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip kremayi
her yerine esit sekilde yerlestirelim. Buzdolabinda iyice soguduktan sonra dilimlenmis mango ve kivi ile stsleyip

servise sunabilirsiniz.
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