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MANGOLU HINDISTANCEVIZLI PUDING

500 ml sut

2 yemek kagigi misir nisastasi
2 yumurta sarisi

Yarim su bardagi agave
Vanilya 6zutl

Mango

Ik olarak sitlin yarisini bir tencereye aliyoruz.

Icerisine misir nigastasini ekliyoruz ve nigasta agilana kadar karistiriyoruz ki puding purtizsiz bir kivam alsin.
Karistirma isleminden sonra ocagin altini agiyoruz.

Kalan stttin tamamini ve yumurta sarilarini ekleyip karigstirmaya devam ediyoruz.

Yarim su barda@i kadar agave surubunu ekliyoruz ve karigtiriyoruz.

Son olarak vanilya 6zitiinG ekleyip kivam alincaya kadar karistirarak pisiriyoruz.

Kivam alan pudingi ocaktan alip servis edecegimiz kaselerin 3/4 U dolacak sekilde paylastiriyoruz.

Mangolari soyup ve dilimleyip plre kivamina gelene kadar dograyicidan gegiriyoruz.

Pure kivamina gelen mangolari tencere igerisine alip biraz limon kabugu rendesi ekliyoruz ki glizel bir ferahlik
katsin, 1 yemek kasigr misir nisastasi ve 6lgegin igerisinde ¢ok az miktarda kalan agave surubuna 2 bardak su
ekleyip tencereye dokiyoruz.

10 dakika boyunca pisiriyoruz ve pismeye yakin yarim limonun suyunu ilave edip ocaktan aliyoruz.

Tabaklara doktigumiz pudingin tzerine file badem, findik veya ceviz ile yoksa sade bir sekilde de olabilir ben
file badem ekledim.

Pisen mangolari da Uzerine ekleyip servis ediyoruz.
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