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MANGOLU GULLAC

http://www.verita.com.tr

S0t ve bal tencereye alinarak isitilir, tamamen eritilir. SUt oda sicakhginda ilinmaya birakilir. St kaynar olursa
tatl hamur olur. Bu nedenle el yakmayacak sekilde olmali. Sonra tatli tepsiye désenir. Glllag yapradinin parlak
kismi Uste gelecek §ek|lde derince bir tepsiye koyulur. Uzerine her yani islanacak sekilde bir-iki kepge siit
doékalar. Bes glllag yapradi igin ayni islem tekrarlanir ve 5. kati da islatildiktan sonra bu kata rendelenmis Verita
Gurme Mango ve tar¢inh balli harg serpilir. Uzerine diger giillag yapraklari ayni sekilde i1slatilarak serilir. Kalan
bal sitten bir su bardagi kadar alinarak igerisine 2 yemek kasigi gul suyu eklenip tatliya gezdirilir. Tath buz
dolabinda muhafaza edilir. En az 2-3 saat dinlendirildikten sonra Uzeri istege gore sUslenerek servis edilir.
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