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MANGO VE FRAMBUAZLI TART

200 gr frambuaz pdresi (i¢ harci)

6 gr toz jelatin (i¢ harci)

80 gr mango puresi (i¢ harci)

700 gr un (hamuru igin)

560 gr margarin (hamuru igin)

12 adet pismis yumurta sarisi (hamuru igin)
100 gr toz badem (hamuru igin)

100 gr pudra sekeri (hamuru igin)

2 gr targin (hamuru igin)

25 gr toz seker (i¢ harci
105 gr yumurta (i¢ harci
95 gr toz seker (i¢ harci
160 gr tereyagi (ic harci
5 gr toz jelatin (i¢ harci)
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Hazirlanisi

Frambuaz: Frambuaz plresini seker ile 1sitin. Atesten alip az miktarda su ile karistiriimig toz jelatini ekleyin.
Mango krem: Mango puresini isitin. Ayri bir ganakta yumurtalarla sekeri karistirin. PUreye yumurtalari ekleyerek
devamli ¢irpma teli ile karigtirin. )

Tart: Tart hamurunu 3 mm inceliginde agip tart kalibina alin. Uzerine, tercihe gore kek, badem kremasi ve galeta
ekleyin.

Elmalari tavada sote edip (zlm, ceviz, targin, kirinti, badem, ve seker ile ezmeden karigtirip tart kalibina alin.
Uzerini crumble veya tart hamuru ile kaplayin. Onceden isitiimis firinda 150 derecede 95 dk pigirin.
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