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MANGO TURSUSU

2,5 kilogram olgunlagsmamig mango
100 gram ¢emen tohumu

50 gram pul biber

60 gram sogan tohumu

100 gram rezene tohumu

2 yemek kagsidi tane karabiber

50 gram toz zerdecal

300 gram tuz

1,5 litre hardal yag

Mangolari soyup kusbagsi dograyin.

Butlin baharatlari karigtirip igine yarim su bardagi yagi ekleyin.

Bu karsimin birazini kavanozun igine serpigtirin.

Mangonun bir kisminin her yanina baharatli yagdan siiriin ve kavanoza alin.
Uzerine biraz daha baharatl yag serpin.

Ayni islemi mangolar tikenene kadar yapin.

Kalan yagi da kavanoza mangolarin tzerini gegecek sekilde doldurun.
Tursuyu 1 hafta kadar gineste biraktiktan sonra tiketebilirsiniz.
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