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MANGO SOSLU SOMON

Malzemeler:

200 gr. derisiz somon fileto

2 yemek kasi§i soya sosu

1 misket blyukliginde rendelenmis taze zencefil
1 adet mango

2 adet domates

1/2 adet kirmizi sogan

1/4 demet nane

1/4 demet kignig

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Hazirlanisi:

Somonu soya sosu ve zencefille marine edip buzdolabinda 2 saat bekletin. Mangoyu kiguk kipler halinde
dograyin. Domatesin ¢ekirdegini atip kabuguyla beraber kiigik kipler yapin. Sodani ince kiyin. Naneyi ve Kisnisi
de ince kiyip hepsini bir kapta birlestirin. Bir tutam tuz atip iyice karistirin. Somonu dérde bdliin, pargalari kizgin
bir tavada pisirin, ortasi ¢ig kalsin. Kiigik bir tabagdin ortasina mango sosu, tUzerine de sicak somonu koyup
servis yapin.

Fotograf "yesil cimen" tarafindan génderildi. 02.10.2018
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