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MANGO DOLGULU KREP

1 paket Krep Un

500 ml (2,5 su bardagi) su

1 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker

1 poset Vanilya Aromali Creme Olé
500 ml (2,5 su barda@) sit

1 adet mango kip dogranmis

2 adet kivi kp dogranmig

1 adet elma kip dogranmig

Krep un karnisimini yumurta, su ve 2 yemek kasigi toz seker

ile 2-3 dakika cirpin. 26 cm ¢apindaki krep tavasina sana yag koyup isitin. Krep hamurundan 1 kepge dokip
tavayi oynatarak batlin tabana yayilmasini saglayin. Orta ateste kenarlari hafif kivrilincaya kadar pisirin. Daha
sonra gevirip diger ylzina pisirin. Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayin ve sogutun. )

Creme Olé[?lyi 2,5 su bardadi soduk siit ile 3 dakika ¢irpin. 1 adet krebi servis tepsisine alin. Uzerine bir miktar
Créeme Olé suriip dogranmig meyve serpin. sonra rulo yapin malzemeler bitinceye kadar ayni iglemi tekrarlayin.
Uzerine pudra sekeri serpip dilimleyerek servis yapin.
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