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MANGO CREME BRULEE

1litre krema

100 gr st

150 gr seker

14 yumurta sarisi
Mango sos igin:

100 gram mango pdresi
100 gram seker

Mango puresi ve seker 18 dakika kaynatilir ve firin kaplarinin dibine esit sekilde bosaltilir. Daha sonra sit ve
krema kaynatilir. Ayri bir yerde ¢irpilmis yumurta sarilari ve sekerin Gzerine, kaynayan kremali karigim yavasga
eklenir ve firin kaplarinda bulunan mango sosun tzerine paylastirilip 135 derecelik firinda 40 dakika pigirilir.
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