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MANGO CHUTNEY

2 olgun mango

1 klicUk bas sogan,

2 dis sarimsak,

1 aci sivri biber,

1 ¢ay fincani Gzim sirkesi,
100 g seker,

yarim tath kasigi toz zencefil,
yarim tath kasigi kisnis,
yarim tath kasigi hint safrani,
yarim tatl kasigi toz hardal,
tuz,

75 g ¢ekirdeksiz kuru Gzim

Mangolari soyarak ince dilimler halinde ¢gekirdeginden kesin. Sogani ve sarmisagi ezin. Sevri biberi ortadan
kesin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Hepsini sirke ve seker ile miksere koyun ve pure haline getirin. Plreyi ve baharat
bir tencereye ddkin, suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Tuzunu ayarlayin, Gztmleri atin. Tekrar 5 dakika pisirin ve
bir gece sogumaya birakin.
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