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MANGO CHUTNEY

http://www.verita.com.tr

4 adet Verita Yemeye Hazir Mango

3 yemek kasigi rendelenmis Verita Taze Zencefil
1 adet dogranmig sogan

1 dig Verita Sarimsak

1/2 kirmizi biber

1/2 su bardagi tzim kurusu

1/3 su bardagi seker

2 cay kasigi tuz

1/2 su bardagi sirke

1/3 su bardagi su

Mangolari soyup dogradiktan sonra bir tencereye alin. Sarimsagi ince ince dograyin. Diger tim malzemeleri de
tencereye ilave edin ve kaynayana kadar ylksek, sonrasinda diisuk ateste kivam alana kadar, 1 saat 15 dakika
kadar pisirin. Ocaktan indirdikten sonra sogumaya birakin. Buzdolabinda, cam kavanoz igerisinde 6 ay kadar
muhafaza edebilirsiniz.
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