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MANGO CHUTNEY

www.miele.com.tr

4 sert ve olgunlasmamis Mango (yaklasik 1,5 kg)
1 parca Zencefil, taze (yaklasik 40 gr.)

4 kigUk kirmizi Sili biberi

3 adet Lime

100 ml Elma sirkesi

150 gr. Seker kamigi sekeri

Mangolari soyun ve etli kismini ¢cekirdeklerinden ayirin. Ayiklanmis 750 gr. meyveyi 1/2 cm kipler halinde
dograyin.

Zencefili ayiklayin ve ince seritler halinde kesin. Sili biberlerini ikiye bélin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin, iyice yikayin ve
ince seritler halinde dograyin.

Limeleri sikin, 75 ml olarak él¢lin ve sirke ile karigtirin.

Mango ve sekeri bir kaba koyun ve Usti kapali olarak 850 Watt giictinde yaklasik 8 dakika pisirin.

Zencefil ve Sili biberlerini ilave edin ve 450 Watt gictinde yaklasik 30 dakika daha pisirin.

Sirke-limon suyu karisimini ilave edin ve tekrar 450 Watt gtictinde yaklasik 10 dakika kaynatin. Bu karisim ¢ok
sulu olursa 5-8 dakika daha UstU agik pisirin.

Henlz sicakken kavanozlara doldurun ve soguduktan sonra sogutucuda saklayin.
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