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MANGO CHUTNEY (KORE)

https://www.lezzetsirri.com

3 blyuUk yesil mango

8 hurma

2 sivri acl kirmizi biber

1/2 tath kasigi garam masala

330 gr. kahverengi seker

1 su bardagi beyaz sirke

2 cm. taze zencefil veya 1,5 tatl kasigi toz zencefil
tuz

Mangolari soyun gekirdeklerini gikarin ve ince ince kiyarak tuzlaym. Sivri biberlerin gekirdeklerini ¢ikarin. ince
ince kiyin. Zencefili ince ince kiyin. Hurmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve yine ¢ok ince kiyin.

Tencereye 1/2 tatl kasidi garam masalayi, kahverengi seker ve beyaz sirkeyle birlikte koyun. Karigtirarak
kaynatin. Kaynamaya baglayinca atesi kisin ve 5 dakika yavas yavas kaynatin. Mangolari, biberleri, zencefili ve
hurmalari ekleyin. Birlikte 1 saat kisik ateste hafif hafif kaynatin. Daha sonra atesten alip bir kavanoza koyarak
buzdolabinda saklayin. Yemeklerinizin yaninda servis yapin.

Not: "Chuiney"de mango yerine, yesil elma da kullanabilirsiniz.
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