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MANGIR CORBASI

1 su bardag kusgézu eriste
10 adet erik kurusu

1 avug kesme eriste

10 adet kayisi kurusu

1 su bardagi pekmez

30 gr margarin

8 su bardagi su

1 fiske tuz

Kayisi ve erikleri 1slatin. Tencereye alip 8 bardak su ekleyin ve kaynatin. Kug g6z erigteyi ilave edip karigtirarak
pisirin. Yumusamis kayisi ve erikleri kiiguk kiguk dograyip tuzla birlikte gorbaya ekleyin. Pekmezi ekleyip
kaynatin. Tencereyi ocaktan alin. Tavada margarini eritip 1 avug kesme eristeyi ekleyerek kavurun. Gorbayi
servis tabaklarina paylastirin. Eristeyi ekleyip sicak olarak servis yapin.

Fotograf "Cemo" tarafindan génderildi. 27.07.2014
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