—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANGIR CORBASI

2 su bardag tavuk suyu
2 su bardagi su

2/3 yufka

Un

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Tuz

Yufkayi kiigiik kareler geklinde kesin. Yarisinin izerine un serperek, harmanlayin. 2 su bardagi su ve 2 su
bardadi tavuk suyunu bir tencereye aktarip, kaynatin. Uzerine un serptiginiz kare yufkalari ilave edin. Arada bir
karistirarak, haslayin. Tavaya 1 ¢orba kasigi zeytinyag aktarin. Zeytinyadi kizdiginda diger kare yufkalari
ekleyip kanistirarak, kizartin. Kizarttiginiz bu yufkalar tavadan ¢ikarir ¢gikarmaz tenceredeki suyun igine ekleyin.
Birbirine yapismamasi igin karistirmayi inmal etmeyin. Kare yufkalar kizartiginiz yagi gorbanin Gzerine gezdirin.
Tuzunu ayarlayip, servis yapin.
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