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MANGALDA PASTIRMALI KUMPIR

4 adet iri boy patates

125 gram pirasa

1 adet kirmizi biber

1 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi yagdsiz sit
Taze ¢ekilmis karabiber, tuz
60 gram pastirma

Aksamdan ince kiydiginiz pirasa ve kirmizi biberi zeytinyaginda iyice soteleyip, kapakli bir kaba alin. Patatesleri
yikayip birkag yerinden delerek folyoya sarin. Piknikte 1zgaranizi yaptiktan sonra, arta kalan korlari kenara alin.
Patatesleri klllerin arasina gémerek atesle 6rtiin. Yarim saat sonra kontrol ederek, yeterince pismisse atesten
alin. Folyoyu ¢ikarip, patateslerin Ustlerinden kapak kesin. 5 mm'lik duvar kalacak sekilde iglerini oyun. Cikan
patatesli ici, sit ve karabiberle karigtirin. Pirasa, kirmizi biber, pastirma ve tuzu ilave ederek iyice harmanlayin.
Harci, oyulmus patateslerin i¢ine doldurup kapagini kapatin. Sicak olarak servis yapin.
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