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MANGALDA MUZ

https://carrefoursa.com

Kisi sayisina gore olgun muz
Targin

Mangalda pisirme isi bittiginde atesi kdz olarak birakin ve muzlari kabuklariyla birlikte mangal teline dizin.
Muzlarin yogun bir ateste degil, hafif bir mangal atesinde agdir agir pismesi gerekiyor. Muzlarin her iki tarafini
10[?lar dakika pisirin ve kabuklarini agtiktan sonra targin serperek servis yapin.

Not: Muzlar karniyarik yapar gibi tepelerinden itibaren derince ¢izip, kesiklerin icine damla ¢ikolata ya da
cikolata parcalari yerlegtirebilirsiniz.
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