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MANGALDA PUF NOKTALARI

Marine sosuna limon damlatmak, kuzu etinin kokusunu bastirir.

Kuzu etinin kokusunu almasi igin marine sosuna ¢ay kasiginin ucuyla toz targin da atilabilir.

Kekik, kuru nane gibi otlar yogun mangal atesinde hizli bir sekilde yanar ve etin tadini bozar. Biftek ve dana
siste kekik aromasi istiyorsaniz pistikten sonra etinizin Gzerine serpebilirsiniz.

Soslarda kullandiginiz sodan suyunu, yemeklik sogani rendeleyerek elde edebilirsiniz. Rendelediginiz sogani ise
buzdolabinizda kapali bir kapta yemeklerinizde kullanmak tzere saklayabilirsiniz.

Mangal telinin temizligini kolaylastirmak igin sicak mangal telini kesilmis sogan ile bir 6n temizleme igleminden
gecirebilirsiniz. 1zgara telini mangal éncesinde temizlemek i¢in de ayni islem uygulanabilir.

Tavuk etini ne kadar ¢ok cevirirseniz o kadar lezzetli olur.

Mangalda riizgar - et iliskisi g6z ardi edilmemelidir. Rlzgarin alevlendirdigi mangal atesi, etlerin aniden
yanmasina neden olabilir, bunun tersi olarak atesi séndirerek pisme siresini uzatabilir. Rlzgarin arkanizda
kalmasina 6zen gdstermelisiniz.

© lezzetler.com tarif no:166864 « adi:Mangalda Pif Noktalari « génderen:Somuncu « indirme tarihi:17.05.2024 - 14:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mangal-pufu-vt201
http://www.tcpdf.org

