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MANDAZI (NIJERYA)
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2 su bardagi un

1/4 su bardag toz seker

1/2 tatl kagig1 kabartma tozu
Bir tutam tuz

1/2 su bardagi st

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi
1 adet yumurta

1/2 tath kasigi vanilya

Sivi yag (kizartmak igin)

Genis bir kaba un, toz seker, kabartma tozu ve tuzu eklenir. lyice karistirilir.

Ayri bir kapta sut, eritilmis tereyagi, yumurta ve vanilin karigtirilir.

Sivi karisim kuru karigima eklenir ve hamur yogurulur. Gerekirse un ekleyerek yumusak bir hamur elde edilir.
Hamuru unlu bir zeminde agilir ve yaklagsik 1 cm kalinliginda olacak sekilde G¢gen tggen kesilir.

Sivi yag derin bir tavada kizdirilir. Hamur pargalari kizgin yaga eklenir ve her iki taraf da altin rengi olana kadar
kizartilir.

Kizaran mandazileri kagit havlu Uzerine alarak fazla yagini emmelerini saglanir.

Soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri serpip servis yapilabilir.
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