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MANDALINALI YUMUSAK KEK

https://www.elele.com.tr
2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1/2 su bardagi Aygicek yagi
1/2 su bardagi st

1 mandalina suyu

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi vanilya

1 mandalina

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yumurta ve toz sekeri bir kaba alip mikser yardimiyla ¢irpin. Aygicek yagini ve siti ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Mandalina suyunu karisima ilave edin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip tim malzeme
Ozdeglesinceye kadar spatula yardimiyla karistirin. Hazirladiginiz karisimi yagh kagit serili kek kalibina dékan.
Dider mandalinay! dilimleyip kekin Gzerine dizerek dnceden isitiimis 180 derece firinda 40 dakika pigirin.
Iindiktan sonra pudra sekeri serpip dilimleyerek servis yapin.
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