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MANDALİNALI YULAF

1 su bardağı süt
1 adet mandalina
2 yemek kaşığı yulaf
1 yemek kaşığı file badem

Süt ve yulafı bir kabın içerisine aktarın ve kısık ateşte pişirmeye başlayın. Bu noktada içine aroma vermesi için
mandalina kabuğu rendeleyin. Lapa haline gelen yulafı bir kaseye boşaltın. Üzerini mandalina dilimleriyle
süsleyin. File bademler ile son dokunuşunu yapın.

© lezzetler.com tarif no:165582 • adı:Mandalinalı Yulaf • gönderen:Somuncu • indirme tarihi:20.05.2024 - 03:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mandalinali-yulaf-vt116674
http://www.tcpdf.org

