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MANDALINALI YULAF

1 su bardag st

1 adet mandalina

2 yemek kasi@i yulaf

1 yemek kasigi file badem

Sut ve yulafi bir kabin igerisine aktarin ve kisik ategte pigirmeye baslayin. Bu noktada igine aroma vermesi igin
mandalina kabugu rendeleyin. Lapa haline gelen yulafi bir kaseye bogaltin. Uzerini mandalina dilimleriyle
susleyin. File bademler ile son dokunusunu yapin.
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