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MANDALINALI VE YOGURTLU KEK

https://www.elele.com.tr

Keki igin:

1.5 su bardagi un

2 yemek kagsidi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 yemek kasigi rendelenmis mandalina kabugu
1 su bardagi toz seker

% su bardagi yogdurt

3 yemek kasigi Uzim ¢ekirdedi yag!
1 mandalinanin suyu

2 yumurta

Yarim ¢ay kasig! vanilya esansi
Sos igin:

2 mandalinanin suyu

2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi misir nisastasi

Pudra sekeri

Un, kabartma tozu ve tuzu genis bir kaseye alarak karistirin. Ayri bir kapta mandalina kabugu ve toz sekeri iyice
karistirin. Yogurt, izim ¢ekirdegi yagi, mandalina suyu, yumurta ve vanilya esansini ekleyip tekrar karistirin. Sivi
karigsimi unlu karigsima ekleyerek tim malzemeler iyice 6zdeglesene kadar karistirmaya devam edin. Mandalina
sosu igin gerekli olan malzemeleri kiiglk bir sos tenceresine alin. Sirekli karistirarak sos koyulasincaya kadar
kisik ateste pisirin. Kek karisimini yagladiiniz kek kalibina dékin. dnceden isitilmis 180 derece firinda 50-55
dakika pisirin. Soguduktan sonra Uizerine mandalina sosunu gezdirin. Pudra sekeri serpip servis yapin.
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