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MANDALINALI TART (MILFOY HAMURU)

Milféy hamuru
8 adet mandalina
Pasta ara kremi

Milféy hamurunu kaliba déseyip pisiriniz.

Kaliptan ¢ikarip, hamuru biraz sogutunuz.

Uzerine pasta kremini muntazam olarak yayiniz.

Mandalinalari soyup dilimlerine ayiriniz, beyaz zarlarini alip zevkinize goére diziniz.
Aralarini fistik veya beyaz kremle sUsleyip, servis yapiniz.
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