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MANDALINALI SUTLAC

2 su bardagi sut

1 su bardag seker

2 paket vanilya

1 corba kasigi damla sakizi
1 cay bardagi piring

1 kilo mandalina

1 cay bardadi seker

1 ¢corba kasigi nisasta

S0tu bir tencereye dokip igine piringleri ekleyin. Kaynamaya birakin. Piringler biraz pigince i¢ine damla sakizi,
vanilya ve gekeri ekleyin. Koyulagincaya kadar 15 dakika kaynatin. Koyulaginca ocaktan alip kiglk kaplara
bosaltin. Bu aradamandalina suyunu tencereye dékin. Uzerine seker ve nisastayi aktarip 5 dakika daha pigirin.
Bu kaplarin tzerine birer ¢orba kasigi koyup sogutun. Soduk servis yapin.
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