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MANDALINALI RULO PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

4 yumurta aki

4 yumurta sarisi

1 tutam tuz

5 yemek kasigi st

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Rulo yapmak igin:

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Dolgu:

2 adet mandalina

2 poset Dr. Oetker Krem Santi

2 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 limon kabugdu rendesi

Sislemek icin:

5 - 6 dilim mandalina

1 yemek kasigi iri kinlmig antepfistigi

30x40 cm boyutlarinda 2 adet pisirme kagidi kesin. Birini firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karigtirip bir kaba eleyin. 4 yumurta akini girpma kabina alin ve mikserin
yliksek devrinde kdplik oluncaya kadar ¢irpin. Uzerine yumurta sarilarini ekleyip spatula ile alttan tste dogru
karistirin. Uzerine tuz, sit, toz seker ve sekerli vanilini ekleyin. Disik devirde 1 dakika ¢irpin. Un karigimini ilave
edin ve dislk devirde 30 saniye ¢irpin. Hamuru tepsi icindeki pisirme kagidina, kenarlarda 1 cm bosluk
birakarak yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 8 - 10 dakika

Kestiginiz pisirme kagidinin Gzerine 1 yemek kasidi pudra sekeri serpin. Firindan ¢ikardiginiz keki bekletmeden
Uzerine ters gevirin ve Ustteki pisirme kagidini ¢ikarin. Alttaki kagit ile birlikte rulo seklinde sarin ve sogumaya
birakin.

Mandalinalarin kabuklarini soyup i¢ zarlarini ¢ikarin ve iri kUpler seklinde kesin. 2 su bardagi soguk sutl ¢irpma
kabina alip tizerine krem santi posetlerini bosaltin. Mikser ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde toplam 3 dakika
¢irpin. Limon kabugdu rendesini eleyip kisa bir stire daha ¢irpin.

Ruloyu agip tizerine krem gantinin yarisini yayin ve mandalina pargalarini yerlestirin. Pisirme kagidini ayirp
tekrar rulo seklinde sarin ve servis tabagina alin. Krem santi ile kaplayin ve susleyin. Uzerine antepfistigi serpin
ve mandalina dilimlerini siralayin. Buzdolabinda 2-3 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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