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MANDALINALI RULO KEK

4 yemek kasigi seker
4 yemek kagigi un

1 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

1 paket kabratma tozu
Krema Igin :

4 su bardag st

4 yemek kagsigl seker
4 yemek kagigi un

4 yemek kagigi nisasta
125 gr. margarin

1 adet yumurta

1 paket vanilya

Igi igin:

4-5 adet mandalina

Kek malzemelerinin timdnd kanistirip yagh kagit serili kare tepside 160 derecede Ustl hafif kizarana kadar
pisiriyoruz. Pisen keki yagl kagit yardimi ile rulo yapip, Gzerine nemli bir havlu sererek bekletiyoruz. Bu sirada
krema malzemelerini tencereye alip iyice ¢irpiyoruz. Ardindan ocagin zerine alip kivamini bulana kadar kisik
ateste karigtirarak pisiriyoruz. Bu sirada sicakligi gegen keki yeniden agip i¢ine sogumus kremamizi yayiyoruz.
Krema yayma islemi bittikten sonra yaklagik 4-5 adet mandalinanin kabuklarini soyup battin bitin yanlamasina
diziyoruz, rulomuzu sikica kapatip dinlendiriyoruz. Servis igin dilimliyoruz.

Fotograf "gil sel" tarafindan génderildi. 11.06.2017
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