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MANDALINALI REVANI

Samsun il Tarim Midirligi

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag@i irmik

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Mandalina kabugu rendesi
Serbeti Igin:

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

Yarim kg mandalina suyu

Karigtirma kabina yumurtalari kirin. Uzerine toz sekeri alarak mikserle girpin. Daha sonra diger tiim malzemeleri
ekleyerek karistirip firin kabina dokun. 1800C pisirin. Serbeti icin tozseker, su ve mandalina suyunu bir iki tagim
kaynatin. Revanimiz firindan ¢ikip ilk sicakligi giktiktan sonra karelere kesip 1lik serbeti dokin. Uzerini bir tepsi
ile kapatip serbeti emmesini saglayin. Uzerine yesil fistik ve Hindistan cevizi rendesi ile ya da mandalina kabugu
rendesi ile susleyebilirsiniz.
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