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MANDALINALI PUDING

6 Yaprak Jelatin

2 Mandalina

2,5 Kii¢cuk Kutu Sit Kremasi
4-5 Gorba Kasig1 Tozseker
2 Portakalin Suyu

Sitli Cikolata

Jelatini 5 dakika suda bekletin.

Mandalinalarin kalin kabuklarini ve ince zarlarini soyun. Soyarken mandalinalarin suyunu bir kasede biriktirmeye
calisin.

Mandalina filetolarini uzunlamasina ikiye bélun.

Sat kremasina mandalinalarin suyunu, mandalinalari ve 1 ¢orba kasigi tozsekeri ekleyip karigtirin.

Jelatini kisik ateste eritin. Stt kremali karigsimdan 3 gorba kasigdi alip jelatine ilave edin.

Ardindan jelatini sit kremali karigima ekleyip karigtirin.

Dikddrtgen seklindeki bir kalibin icine seffaf bir folyo yayin.

Kremali karisimi kaliba alip buzdolabinda 2 saat bekletin.

Kalan sekeri bir tencerede karistirarak eritin. Portakal suyunu ekleyip koyulasincaya kadar 10 dakika pisirin.
Sogumaya birakin.

Cikolatayi rendeleyin.

Pudingi kaliptan ¢ikarin. Folyoyu tzerinden alin. Pudingi dilimleyip servis tabaklarina alin.

Cikolata esliginde servis yapin.
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