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MANDALINALI PUDING

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi taze sikilmig mandalina suyu
2 su bardagi sut

1 su bardagi toz seker

1 corba kasigi un

2 ¢orba kagsiJi nisasta

1 tatl ka§|g| tereyag

Uzeri igin:

File antepfistigi

Mandalina suyu, st, toz seker, un ve nisastay! bir tencereye alip tel ¢irpici yardimiyla karigtirin. Orta ateste
surekli karigtirarak koyula§ana kadar pisirin. Ocaktan alin. icine bir tatl kasigi tereyadi ekleyip eriyene kadar
karigtirin. Pisen pudingi servis kaselerine paylastirin. Uzerini file Antep fistigi ile stisleyerek soguk servis yapin.
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