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MANDALINALI PIRINCLI PUDING

3 adet mandalina

1 tath kasigi bal

120 g toz seker (6 ¢orba kasigi) + 4 corba kasigi toz seker
200 ml su

110 g piring

1 adet vanilya cubugu

500 ml sit

125 ml krema

Carte d[?l0r Kaymakli Dondurma.

Mandalinalar kabuklarini soymadan halka halka kesin. Tencereye suyu koyun, kaynamaya baslayinca,
mandalinalar ekleyip 5 dakika pismeye birakin. Pigtikten sonra stizerek ¢ikartin. 1 adet mandalinanin suyunu
sikip kii¢Uk bir tavaya koyun. 6 corba kasigi toz seker ve 1 tatl kasigi bal ekleyip, orta ateste karamellesmeye
birakin. Mandalina dilimlerini de bu karisima ekleyerek, tencerenin agzi kadar yagdh kagit kesip kapayin. 20
dakika kadar pismeye birakin. Pirinci bolca yikayip sizilmeye birakin. Vanilya cubugunu elinizle yumusatip ikiye
ayirin. Bigagdin ucu ile 6zind tencereye kaziyin. Siit, vanilya cubugdu ve 4 ¢orba kasigi toz sekeri ilave edip
kaynamaya birakin. Pirinci de ekleyip orta ateste 30 dakika pigirin. Vanilya cubugunu gikartip bir kaba alin ve
sogumaya birakin. 125 ml soguk kremay! ¢irpip soguyan pudinge yedirin. 4 adet servis kabina alarak Carte
d[?lOr Kaymakli Dondurma ile servis yapin. Istege gore sos ile siisleyebilirsiniz.
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