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MANDALINALI PASKALYA COREGI

Kullanilacak Malzemeler
1/2 tath kasigi targin

2 yemek kasigi esmer seker
175 ml krem santi

150gr pudra sekeri

80 gr tereyadi

100gr kuru kayisi

6 yemek kasigi mandalina suyu
10-11 adet mandalina

400 ml stt

4 adet yumurta

300gr paskalya ¢oregi

1 limon kabugdu rendesi

2 Yemek kasigi limon suyu
1 adet mango

1 vanilya 6z

Hazirlanma Sekli

8 mandalinanin kabuklarini beyaz zarini da alacak sekilde soyun. Enlemesine dilimleyin. Kayisilari kiip seklinde
dograyin. 10 dakika mandalina suyu i¢inde dinlendirin. Hazir veya kendi yaptiginiz paskalya ¢éregini 1cm
eninde pargalar halinde kesip 4 porsiyona ayirin. Her porsiyonu 20 gr tereyaginda altin renk alana kadar
kizartin.(tereyad! gabuk yanacag! igin az az koyarak porsiyon olarak kizartin) Cam firin tepsisine bir paskalya
¢oregi bir mandalina dilimi ve kayisi pargasi olarak arka arkaya dizin. Iginde kayisilarn beklettiginiz mandalina
suyunu Uzerine gezdirin. Yumurtalari ¢irpin 100gr pudra sekeri sut, krema, vanilya, tar¢in ve limon rendesi ile
¢irparak karigtinin. Firin tepsisinin Ustlne gezdirin. En Uste esmer sekeri serpistirin ve dnceden isitiimig firinin
ikinci rafinda 40 dakika firinlayin. Bu arada mangoyu temizleyip soyun. Meyveyi kiip seklinde dograyin. 2-3 adet
mandalina suyunu sikip (150 ml)su elde edin. Limon suyu, mango ve 50gr pudra sekeri ile birlikte mutfak
robotunda pire haline getirin. Firindan ¢ikardiginiz mandalinali paskalya ¢éreg@inin yaninda servis yapabilirsiniz.
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